VISITEZ NOTRE FERME ‘
Sur rendez-vous UNIQUEMENT

La FERME MOULIE c’est :

> une EXPLOITATION TRADITIONNELLE
TYPIQUEMENT CHALOSSAISE

> Un ELEVAGE de canard, de la poussiniére

aux parcours herbeux en plein air

> Un gavage traditionnel au MAIS grain
entier

> Des conserves
fermieres réalisées par

Nnos soins.

KAIRE POUR CAMPING CAR AUTONOME

LES REPAS A LA FERME
OUVERTURE de la FERME AUBERGE & boutique

Du 10 MARS au 11 NOVEMBRE
VENDREDI & SAMEDI SOIR
a partir de 19h
DIMANCHE MIDI a partir de 12h

JUILLET-AOUT
de MARDI 3 DIMANCHE MIDI 3 partir de 12h
&
du MERCREDI au SAMEDI SOIR
a partir 19h00

NOTRE BOUTIQUE
DE PRODUITS FERMIERS

Toute I'année - Du lundi au vendredi de 15h a 18h &
aux heures d'ouverture du restaurant ou sur rendez-vous

Vous y trouverez tous nos produits (conserves de
canard, poulet, porc) ainsi que ceux de nos amis
producteurs d’Armagnac, de Champagne, et de vins
régionaux : Chalosse, Jurancon, Bordeaux, Tursan...

C'estici!

/

Au coeur
dela
Chalosse

DAX
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LA FERME MOULIE

Famille Ducamp
Agriculteurs - Conserveurs fermiers

250, chemin du Moulié
40330 Brassempouy
ferme-moulie@orange.fr
fermemoulie.free.fr

Tous nos plats
=T sont Faits Maison !

e & %

FERME

AUBERGE

250 chemin du Moulié

BRASSEMPOUY (40)

route d’Amou

DUCAMP & Fils

A 06 82 38 61 54
T 06 32 25 27 45

Réservation conseillée



Menu : 16,00 €

Burger de canard «Le Moulié»
et ses frites - 12,00 €

Magret de canard, fromage de brebis,
salade, tomates, oignons, sauce burger
maison

Suppl. Foie gras : 5,00 €

Soda landais «La Séquere»
Yaourt Yamou

Les soirs d’ouverture
sur commande
avant 20h30

A LA CARTE

ENTREES

> Salade du chef salade, tomates, noix - 6,00 €

> Assiette gourmande Duo de rillettes & salade- 6,50€
> Le Norbert cou farci au foie gras - 10,00 €

>Salade Landaise : salade, magret séché fumé,
asperges, mais, - 10,00 € Suppl. Foie gras : 5,00 €
>La Végé - Salade, tomate, asperges, mais, cerneaux de
noix, fromage fermier - 15,00 € V'

> Terrine de foie gras & sa confiture de coing - 13,00 €
> Foie Gras a la plancha sauce aux raisins - 18,00 €

DESSERTS
> Douceur de Chalosse - 5,00 €
Yaourt d’Amou, kiwi & madeleine
> Dessert du jour maison - 5,50 €
> Pastis landais & sa créme anglaise - 6,00 €
(L'oursoo - 64)
> Fromage de brebis & sa confiture de figues
- 7,00 €
> Glace artisanale - 8,00 €
Givrés des prés (64 - Casteide Candau)
> Fondant au chocolat, boule de glace & créme
anglaise - 9,00 €

PLATS
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CANARD ‘

> Ardoise de la ferme ‘La Mouliére’ - 21,00 €
Foie gras en terrine, confiture de figues, magret séché
fumé, fromage de brebis, jambon de pays, rillettes,
salade, tomates cerises et frites

> Coeurs de canards - 15,00 €
frites & piperade

> Cuisse de canard confite -16,00 €
frites & piperade

> Demi magret de canard - 18,00 €
frites & piperade - Supplément miel sur demande

>Magret entier - 25,00 €
frites & piperade - Supplément miel sur demande

> Assiette de la Ferme - 19,00 €

Cou de canard farci au foie gras, rillettes au foie gras,
magret séché fumé, jambon de pays, confiture de
figues, salade, tomates

Suppl. Foie Gras : 5,00 €

> Burger de canard & frites - 12,00 €
Suppl. Foie gras : 5,00 €

AUROCHS 8¢

> Civet d’aurochs, salade & frites - 14,00 €

> Steack d’aurochs, salade & frites - 22,00 €

(sur commande)

> Entrecote d'aurochs, salade & frites - 25,00 €
(sur commande)

PORC #%)

> Confit de porc & piperade - 12,00 €
Suppléments > frites - 3,00 €

Rillettes de canard, tomates& salade
manchon & frites
Yaourt Yamou
Enfant de moins de 10 ans

B Lis viNus R

Assiette gourmande :
Duo de rillettes
& melon ou tomate (selon la saison)

Cuisse de canard confite & piperade maison

ou
Confit de porc & piperade maison
ou
Burger de canard & ses frites

Douceur de Chalosse
Yaourt d’Amou, kiwi & madeleine
Café

Assiette de la ferme :

Cou de canard farci au foie gras, rillettes de canard au
foie gras, magret séché fumé, jambon de pays, confiture
de figues, salade, tomates
Suppl. Foie gras : 5,00 €
Pastis landais & sa creme anglaise
Café

Ardoise de la ferme «La Mouliére» :
Foie gras en terrine, confiture de figues, magret
séché fumé, fromage de brebis, jambon de pays,
rillettes, salade, tomates cerises & frites

Douceur de Chalosse

Yaourt d’Amou, kiwi & madeleine
Café

Foie gras frais a la plancha
& sa sauce aux raisins

Demi magret a la plancha, frites & piperade maison
Fromage de brebis et confiture de figues

ou
Pastis landais et sa creme anglaise

Café




